
 

PRESUPUESTO 

 
 
 
 
 
 
 
PRESUPUESTO 
 
 
El Precio de los Menús incluye: 
 
 - Personal de Servicio y de Cocina. 
-  Copa de Bienvenida. 
 - Mesas, Mantelería, Cubertería,  Cristalería  y Vajilla. 
 - Organización y Coordinación del Servicio. 
 - Decoración Floral en Mesa ( un centro floral básico por mesa )  
 - Bono Regalo para sortear durante la comida. De una estancia gratis de 2 
noches en habitación doble con desayuno buffet incluido, en uno de nues-
tros hoteles. 
- Servicio de 1 copa (trago largo) a la finalización de la cena. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 

E l   é x i t o   d e   s u s   c e l e b r a c i o n e s   e s   l a   m e t a   d e   n u e s t r o   e s f u e r z o   y   d e d i c a c i ó n  



 

MENU  de  NAVIDAD 1 
 

 
 
 
 

P R I M E R O  
 

Ensalada de Contrastes con Salmón Marinado 
 
 

P R I N C I P A L  
 

Confit de Pato a la Naranja con Cous-Cous y Puré de Manzana 
 
 

P O S T R E  
 

Cúpula de Chocolate con Mouse de Limón  
Café  

 
 
 
 

B E B I D A S 
 

Agua Mineral y Refrescos 
Vino Blanco: Condesa Eylo Verdejo y Viura D.O.Rueda 
Vino Tinto: Muriel Crianza 100% Tempranillo D.O. Rioja 

 
 
 
 

__________________________________________________ 
Precio por persona:   36,00  € 

E l   é x i t o   d e   s u s   c e l e b r a c i o n e s   e s   l a   m e t a   d e   n u e s t r o   e s f u e r z o   y   d e d i c a c i ó n  

8 %   IVA  no Incluido  



 

MENU  de  NAVIDAD 2 
 

 
 
 
  

P R I M E R O  
 

Ajo Blanco con Langostinos y Hierbas Frescas 
 
 

P R I N C I P A L  
 

Asado de Ternera con Salsa de Vino Tinto y  
Pastel de Verduras 

 
 

P O S T R E  
 

Pastel de Lima Limón con Puré de Fresas 
Café  

 
 
 

B E B I D A S 
 

Agua Mineral y Refrescos 
Vino Blanco: Condesa Eylo Verdejo y Viura D.O.Rueda 
Vino Tinto: Muriel Crianza 100% Tempranillo D.O. Rioja 

 
 
 
 

__________________________________________________ 
Precio por persona :  38,00  € 

E l   é x i t o   d e   s u s   c e l e b r a c i o n e s   e s   l a   m e t a   d e   n u e s t r o   e s f u e r z o   y   d e d i c a c i ó n  

8  %   IVA  no Incluido  

 



 

MENU  de  NAVIDAD 3 
 

 
 
 
 
 

P R I M E R O  
 

Suprema de Salmón en Crema de Eneldo  
con Espinacas Salteadas 

 
 

P R I N C I P A L  
 

Asado de Ternera con Salsa de Vino Tinto y Pastel de Verduras 
 

P O S T R E  
 

Pastel cremoso de Arroz con Leche y Cacao 
Café  

 
 
 

B E B I D A S 
 

Agua Mineral y Refrescos 
Vino Blanco: Condesa Eylo Verdejo y Viura D.O.Rueda 
Vino Tinto: Muriel Crianza 100% Tempranillo D.O. Rioja 

 
 
 
 

__________________________________________________ 
Precio por persona:   38,00  € 

E l   é x i t o   d e   s u s   c e l e b r a c i o n e s   e s   l a   m e t a   d e   n u e s t r o   e s f u e r z o   y   d e d i c a c i ó n  

8  %   IVA  no Incluido  



 

MENU  de  NAVIDAD 4   
 

 
 
 
 

P R I M E R O  
 

Ensalada de Langostinos con Fruta Tropical 
 
 

P R I N C I P A L  
 

Medallones de Solomillo de Cerdo Ibérico con Cúrcuma 
 y Tajín de Verduras   

 
 

P O S T R E  
 

Cúpula de Chocolate con Mouse de Limón 
Café  

 
 
 

B E B I D A S 
 

Agua Mineral y Refrescos 
Vino Blanco: Condesa Eylo Verdejo y Viura D.O.Rueda 
Vino Tinto: Muriel Crianza 100% Tempranillo D.O. Rioja 

 
 
 
 

__________________________________________________ 
Precio por persona:   44,00  € 

E l   é x i t o   d e   s u s   c e l e b r a c i o n e s   e s   l a   m e t a   d e   n u e s t r o   e s f u e r z o   y   d e d i c a c i ó n  

8 %   IVA  no Incluido  

 



 

MENU  de  NAVIDAD 5 
 

 
 
 
 

P R I M E R O  
 

Ensalada de Salmón Ahumado, Melón y Brotes 
 
 

P R I N C I P A L  
 

Entrecot de Buey con con Gratén de Patatas y Salsa de Setas 
 
 

P O S T R E  
 

Cremoso de arroz con leche con Coulis de Frutas Exóticas 
Café  

 
 
 
 

B E B I D A S 
 

Agua Mineral y Refrescos 
Vino Blanco: Condesa Eylo Verdejo y Viura D.O.Rueda 
Vino Tinto: Muriel Crianza 100% Tempranillo D.O. Rioja 

 
 
 
 

__________________________________________________ 
Precio por persona:  44,00  € 

E l   é x i t o   d e   s u s   c e l e b r a c i o n e s   e s   l a   m e t a   d e   n u e s t r o   e s f u e r z o   y   d e d i c a c i ó n  

8 %   IVA  no Incluido  

 



 

MENU  de  NAVIDAD 6 
 

 
 
 
 

P R I M E R O  
 

Crema de Carabineros con Tartar de Mariscos 
 
 

P R I N C I P A L  
 

Solomillo de Buey a la Broche con Patatas Puente Nuevo 
 y Salsa Bearnesa 

 
 

P O S T R E  
 

Charllotina de Frutos Rojos con Crema de Tomillo Limón 
Café  

 
 
 
 

B E B I D A S 
 

Agua Mineral y Refrescos 
Vino Blanco: Condesa Eylo Verdejo y Viura D.O.Rueda 
Vino Tinto: Muriel Crianza 100% Tempranillo D.O. Rioja 

 
 
 

__________________________________________________ 
Precio por persona:  50,00  € 

E l   é x i t o   d e   s u s   c e l e b r a c i o n e s   e s   l a   m e t a   d e   n u e s t r o   e s f u e r z o   y   d e d i c a c i ó n  

8  %   IVA  no Incluido  

 



 

MENU  de  NAVIDAD 7 
 

 
 
 
 

P R I M E R O  
 

Corvina asada con Verduritas y Caldo de Eneldo 
 
 

P R I N C I P A L  
 

Medallones de Solomillo Ibérico con Cúrcuma y Tajín de Verduras 
 
 

P O S T R E  
 

Chocolate Blanco y Mango 
Café  

 
 
 
 

B E B I D A S 
 

Agua Mineral y Refrescos 
Vino Blanco: Condesa Eylo Verdejo y Viura D.O.Rueda 
Vino Tinto: Muriel Crianza 100% Tempranillo D.O. Rioja 

 
 
 
 

__________________________________________________ 
Precio por persona:  43,00  € 

E l   é x i t o   d e   s u s   c e l e b r a c i o n e s   e s   l a   m e t a   d e   n u e s t r o   e s f u e r z o   y   d e d i c a c i ó n  

8  %   IVA  no Incluido  

 



 

MENU  de NAVIDAD 8 
 

 
 
 
 

P R I M E R O  
 

Filete de Gallineta en Costra de Hierbas  
sobre Patatas Camperas 

 
 

P R I N C I P A L  
 

Pularda Rellena con Verduras en Salsa de Jerez 
 
 

P O S T R E  
 

Tiramisú con Salsa de Moka 
Café  

 
 
 
 

B E B I D A S 
 

Agua Mineral y Refrescos 
Vino Blanco: Condesa Eylo Verdejo y Viura D.O.Rueda 
Vino Tinto: Muriel Crianza 100% Tempranillo D.O. Rioja 

 
 
 

__________________________________________________ 
Precio por persona:  35,00  € 

E l   é x i t o   d e   s u s   c e l e b r a c i o n e s   e s   l a   m e t a   d e   n u e s t r o   e s f u e r z o   y   d e d i c a c i ó n  

8 %   IVA  no Incluido  

 



 

MENU  de  NAVIDAD 9 
 

 
 
 
 

P R I M E R O  
 

Lomo de Salmón con Salsa de Limón y Verduritas 
 
 

P R I N C I P A L  
 

Meloso de Ternera con Gratén de Patatas y Salsa de Jerez 
 
 

P O S T R E  
 

Cubierta de Chocolate con Salsa de Mango 
Café  

 
 
 
 

B E B I D A S 
 

Agua Mineral y Refrescos 
Vino Blanco: Condesa Eylo Verdejo y Viura D.O.Rueda 
Vino Tinto: Muriel Crianza 100% Tempranillo D.O. Rioja 

 
 
 
 

__________________________________________________ 
Precio por persona:  41,00  € 

E l   é x i t o   d e   s u s   c e l e b r a c i o n e s   e s   l a   m e t a   d e   n u e s t r o   e s f u e r z o   y   d e d i c a c i ó n  

8  %   IVA  no Incluido  

 



 

MENU  de  NAVIDAD 10 
 

 
 
 
 

P R I M E R O  
 

Crema de Zanahorias con Mouse de Queso Fresco y Hierbas 
 
 

P R I N C I P A L  
 

Asado de Ternera con salsa de Vino Tinto y Pastel de Verduras 
 
 

P O S T R E  
 

Pastel de Lima Limón con Puré de Fresas 
Café  

 
 
 
 

B E B I D A S 
 

Agua Mineral y Refrescos 
Vino Blanco: Condesa Eylo Verdejo y Viura D.O.Rueda 
Vino Tinto: Muriel Crianza 100% Tempranillo D.O. Rioja 

 
 
 
 

__________________________________________________ 
Precio por persona:  37,00  € 

E l   é x i t o   d e   s u s   c e l e b r a c i o n e s   e s   l a   m e t a   d e   n u e s t r o   e s f u e r z o   y   d e d i c a c i ó n  

8  %   IVA  no Incluido  

 


